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NOS SPECIALITES :

l Baratin : meringue aux
amandes moelleuses, créme praliné a

'ancienne (43€ le kilo).

. LC E)l’]chcron : mousse chocolat
noir, meringue chocolat noir avec

copeaux (42€ le kilo).

. L’ Ceu: disque de nougatine, créme
praliné avec éclats de nougatines,
biscuit dacquoise amande-noisette,
entouré de chocolar noir 61 %

(4,90 €/pers).

. LC Favé de la Monnaie : mille-feuille de biscuit amande et de Gianduja
noisette, avec ganache Guanaja 70 % et noisettes caramélisées (4,70 €/pers).

. LC Fuits-Maranc{C : génoise imbibée kirsch, fruits confits et copeaux de

chocolat.

PIECES MONTEES:
4 choux par personne
(6,90€/pers)

+ supplément selon la thématique
souhaitée.

®Besotn d’un conseil ?

Prenez rendez-vous

avec notre équipe.
Un album photo est a4 votre disposition
pour vous suggérer
des modeles de pieces montées.
N’hésitez pas a le demander !




ENTREMETS :
(4,70 €/pers)
. L’Antalya : mousse pistache de
Sicile, mousse cassis avec baies de
cassis, biscuit moelleux pistache
(sans farine).

. LC Cara'i'bc : mousse chocolat
noir 66 %, parfumée au caramel,
pommes caramélisées, biscuit
chocolat (sans farine), nougatine.

l Chambord : mousse

caramel 4 la fleur de sel, mousse poire avec morceaux, biscuit amande sans farine.

. LC Cra uelin : mousse noisette, noisettes caramélisées, craquant praliné,
biscuit meelleux amande.

. LC Fleur de Frovcncc : mousse nougat, abricots poélés, craquant praliné
biscuit joconde avec éclats de pistaches et d’oranges confites.

. LC Forestier : mousse chocolat, génoise chocolat en forme hexagonale.

A
. La Fassion des “65 . mousse chocolat noir Grand Cru (Manjari 64%),
crémeux fruit de la passion, mangues roties, biscuit amande (sans farine).

. La | ananarive : mousse framboise, créme briilée vanille de Bourbon avec
framboises, biscuit joconde (sans farine).

. LC T rois Cl‘locolats - mousse chocolat noir, mousse chocolat lait, mousse
chocolat ivoire, biscuit chocolart (sans farine).

GATEAUX TRADITIONNELS :
(4,70 €/pers)
Crcmc brilée vanille de E)ourl:)on sur un fond de pate sablée creme
d’amande accompagnée de fraises ou de framboises.

-Dacciuoisc au caf¢é : biscuit trés meelleux aux amandes et éclats de noisettes,
créme au café avec grains de café chocolat.



. Fraisier ou [ramboisier (prix variable selon saison) : génoise blanche
imbibée au Grand-Marnier avec une créme mousseline.

Melleux au chocolat : biscuir chocolat (sans farine), ganache chocolat 62%,
croquant praliné.

.Tartc aux fruits frais de saison sur fond de pite d’amande cuite.

ET AUSSI : Foret-Noire, Mille-feuille, Fari5~5rcst, roiricr,

Saint-[Jonoré...
. | arte aux fruits au siroP (4,00€/pers).
. | arte aux pommes (3,50€/pers).

Vous souhaitez des convives originales ?

Découvrez notre gamme de macarons et de chocolats,
ainsi que nos spécialités :
Les Flotteurs de Clamecy®
et Les Chi dans [lau®.

DESSERTS GLACES :

. L" Am boise : sorbet framboise, parfait vanille, biscuit amande (sans gluten)
(4,70 €/pers).

. O melette no Négfcn ne : génoise imbibée sirop Grand-Marnier, glace vanille,
meringue italienne (4,90 €/ pers).

-Marmite aux pruneaux parfait aux pruneaux, biscuit, nougatine
(5,20 €/pers).

-Vachcrfn : glace ou sorbet au choix parmi notre gamme, meringue

(4,70 €/pers).

Vous organisez un cocktail ?
Découvrez nos fours salés, verrines, pains surprises... !
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